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	COMMISSION-MENUS
COMPTE RENDU
	Réf. : CR-CM-09/2024

	
	
	Date : 08/09/2024

	
	
	Heure : 10h-11h

	
	
	Lieu : Restaurant



	ETAIENT PRESENTS

	· Mme LONGATTE
	Résidente

	· Mme VANDENBROUCKE
	Résidente

	· Mme VANDENBERGHE
	Résidente

	· Mme MAQUERRE
	Résidente

	· Mme WAELKENS
	Résidente

	· Mme MONEUSE 
	Résidente

	· Mr TYVAERT
	Résident

	· Mr BELE
	Résident

	· Mme QUINOT
	Résidente

	· Mme AVET
	Résidente

	· Mr DELPLANQUE
	Cuisinier 

	· Mme COURCIER
	Directrice

	· Mme DURIEUX
	Cadre de santé

	· Mr COLLIN
	Responsable de secteur API

	· Mme HANON
	Diététicienne de API



· Retour sur les menus passés 

Les résidents sont globalement très satisfaits des repas proposés.
 
Les résidents aimeraient encore limiter les pâtes et le riz (pour rappel, ils ne sont proposés qu’une fois par semaine). Toujours prévoir une sauce et des légumes en accompagnement le cas échéant. 

Concernant la soupe, les résidents la trouvent bonne. 

Les résidents trouvent que les tomates farcies servies la semaine dernière étaient trop petites (revoir le calibrage). 

Le lapin n’a pas plu – trop dur et sec. 

Les poissons servis ces 2 dernières semaines n’étaient pas accompagnés de suffisamment de sauce et n’avaient pas beaucoup de goût. 

Les résidents apprécient les goûters maison. 


· Remarques sur les menus à venir

Le responsable cuisine présente les menus à venir, qui plaisent aux résidents. 

Les résidents veulent toujours des plats familiaux, mijotés.

Ils souhaiteraient des lasagnes (qui sont très bonnes), du hachis parmentier, de la tartiflette, des endives, du chou, du cassoulet, de la choucroute, des pommes de terre au four, de l’agneau, des haricots, des lentilles. 

La diététicienne a demandé d’ajouter des féculents le soir et des fruits crus – afin que les apports nutritionnels soient suffisants. Les menus prévisionnels ont été revus en conséquence. 

Essai de semoule ou de riz au lait. 
 
 

Prochaine commission-menus le mardi 10 décembre 2024 à 10h
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